
Tecnologia	dei	
cereali	da	prima	colazione	

e	degli	snacks	



Fiocchi	tradizionali	



Fiocchi	tradizionali	

A:	Silo;	B:	Malto,	sale,	sciroppo	zuccherino;	C:	cuocitore;	D:	rompitore	di	grumi;	E:	
essiccatore;	F:	temperatore;	G:	rulli	fioccatori;	H:	tostatore;	I:	sciroppo	zuccherino;	L:	
tamburo	rivestitiore;	M:	essiccatore/raffreddatore.		



Fiocchi	estrusi	



Fiocchi	estrusi	

A:	Silo;	B:	Alimentatore;	C:	Malto,	sale,	sciroppo	zuccherino;	D:	miscelatore/
precondizionatore;	E:	estrusore;	F:	essiccatore;	G:	rulli	fioccatori;	H:	tostatore;	I:	al	
rivestimento.		



Riso	croccante	(crisped	rice)	



Riso	croccante	

A:	Silo;	B:	Malto,	sale,	sciroppo	zuccherino;	C:	cuocitore;	D:	rompitore	di	grumicooling/
sizing	equipment;	E:	essiccatore/temperatore;	F:	rulli	fioccatori	per	bottatura;	G:	
essicccatore;	H:	tostatore;	I:	al	rivestimento	(see	Fig.	1).		



Cereali	estrusi	e	direttamente	espansi	



Snacks	estrusi	
(direttamente	espansi	e	non)	



Cereali	estrusi	ed	espansi	

A:	Silo;	B:	Alimentatore;	C:	Malto,	sale,	sciroppo	zuccherino;	D:	pre-condizionatore;	
E:	estrusore;	F:	filling	per	co-estrusione;	G:	essiccatore;	H:	al	rivestimento		



Co-estrusione	



Cereali		



Cereali	soffiati	

(14	bar)	


