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Controllo umidità 
!  Essiccatori per alimenti secchi 
!  Per alimenti ad elevata umidità (frutta cubettata, 

vegetali) –Per ritardare la perdità di umidità o 
l’eccesso di umidità nello spazio di testa e negli 
interstizi in cui possono crescere I microrganismi. 

Controllo umidità integrato con active 
packaging: 

 Varie funzioni: es. antimicrobici, controllo pH, oxygen 
removers 





Per	rimuovere	l’ossigeno	e	rallentare	le	reazioni	ossida3ve		

• Come	sacche7	nello	spazio	di	testa	o	e3che9e	o	
incorpora3	nel	film	della	confezione	

Pasta	ripiena	
• Salumi	
• Pia/	pron1	



•  Ossido di ferro in saccheti di 
poliolefine. 

•  Attivati dal vapore acqueo. 
•   L’ossido di ferro reagisce con 

l’ossigeno, rimuovendone residui e 
limitando quello che entra nella 
confezione. 

•   Ampio utilizzo in Giappone per 
carni disidratate, prodotti da forno, 
frutta secca. 



Benzoacrilati 
" Non emmettono odori in seguito a reazioni di 
ossidazione 
" Alla base di alcuni materiali brevettati 



Odor scavengers: 

Rimuovono piccoli quantitativi di odori sgradevoli 
che derivano da un inizio di ossidazione lipidica o 
plastica, dallo spazio di testa.  
  - Carbone attivo 
 - Ciclodestrine 
- Alpha tocoferolo (vitamina E) 

Molto efficaci quando si trovano nella  
faccia interna della confezione. 



Agenti antimicrobici  
- obiettivo di ridurre la velocità di crescita e di alterazione 
per estendere la shelf life. 
- Tecnologie: 
# Ioni argento 
# Allyl isotiocianato 
# Acidi Organici 
# Alcol etilico 
# Spezie, oli essenziali  
# Nisina 





Prodotto non 
adatto alla 
vendita = 
codice a 
barre non 
leggibile in 
cassa! 



TTI a esposizione singola 



Alcuni indicatori mostrano l’esposizione ad una T critica (es. 
di scongelamento), così da avvertire che l’alimento ha subito 
un abuso termico. 





" “Ricognizione biomolecolare” 
$ Antigene-anticorpo 
$ Reazioni con  
         - Spore 
         - Batteri 

$ Elevata specificità 
" Transduttore per convertire il 
segnale biologico in segnale  
elettrico o ottico. 
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BIOSENSORI 











 - pellicola permeabile ai gas 
 - impermeabile all’acqua 
 - basso costo – shelf-life breve – impianto discontinuo 
 - non inibisce i fenomeni alterativi 
 - protegge il prodotto ( impedendo il contatto diretto) 

PS 





Termoformatura 
Vantaggi: 
• caricamento in-line  
• incremento della produttività  
• tecnologia d'avanguardia  
• design e stampa con tecniche estremamente 
perfezionate.  
Applicazioni:  
• Unità industriali e consumatore di carni 
fresche, salumi, pesce, pollame, prodotti da 
forno, pizza, pasta, formaggi, piatti pronti  





ATMOSFERA 

ordinaria (preincarto)     sottovuoto               controllata 

    protettiva (modificata)            lavaggio di gas(“flow-pack”)   

SISTEMI DI CHIUSURA 

    apertura facilitata (“easy-peel”)                      a strappo     

richiudibile      coperchio “salvafreschezza”       avvitabile 

       astuccio            fascetta          asettico          invito 



DINAMICA DEL CONFEZIONAMENTO 

                         vassoi(vaschette)/buste(sacchi)  

       preformati              termoformati         flessibili      

   film di opercolatura     flow-pack 

PORZIONAMENTO DEL CONTENUTO 

    trancio                    affettato               affettato scalato   

        affettato impilato        cubettato          wafer-thin   

       fiammiferi   grattugiato 



FORMATI 

       snack            monoporzione            duo 

              multipack                       familypack 

MATERIALI 

    monostrato             accoppiati      multistrato                  

barriera     antifog 

                     permeabili   impermeabili    

                  microforati         “similtradizionali” 



MATERIALI E PROCESSI 

  termosaldabili            termoretraibili   

pastorizzabili        sterilizzabili 

     microwaveable       stampabili         ecologici 

 LE INVENZIONI “FIRMATE” 

Tetrapack   Skinpack   Doypack  



IL TRADIZIONALE  

(olive) 

L’INNOVATIVO 

(con chiusura) 

IL NON FOOD 



TAGLIO DELLE CONFEZIONI 

  regolare        seghettato    

                 segmentato (facilitato) 

DISPLAY 

      impilabili         in espositore      con euroforo       

                 con dispositivo antitaccheggio 


