
Enzimologia	



Le proprietà generali degli enzimi 
 
 Conce&	chiave	

•	Un enzima è proteina con attività catalitica.		
	
•	Gli enzimi si differenziano dai catalizzatori chimici di 
uso comune per velocità, condizioni, specificità e 
controllo della reazione.	
	

•	Le proprietà fisiche e chimiche uniche del sito attivo 
limitano l'attività degli enzimi a substrati e reazioni 
specifiche.	
	

•	Gli enzimi vengono classificati in 6 famiglie principali 
in relazione alla reazione che catalizzano (Commissione 
per gli Enzimi, EC).	



Fig.	8-1.jpg	

Il fattore 1011 

100	palline/anno	

760000	palline/s	

NB:	Una	pallina	da	golf	ha	un	diametro	di	4,3	cm	
Ci	sono	enzimi	con	poteri	cataliHci	dell’ordine	di	1014!	



Gli	enzimi	accelerano	le	reazioni	chimiche	in	condizioni	fisiologiche.	Un	enzima	non	
può	alterare	l’equilibrio	di	una	reazione,	ma	solo	accelerarne	il	raggiungimento,	
diminuendone	l’energia	di	aPvazione.	



Catalisi Chimica vs Enzimatica



Le velocità delle reazioni catalizzate 
dagli enzimi sono elevate 



Gli enzimi agiscono 
su substrati specifici 

Sito	aPvo	

Sito	di	legame	

Sito	cataliHco	



Gli enzimi sono macchine molecolari 



Alcuni enzimi catalizzano reazioni 
altamente stereospecifiche 



Alcuni enzimi sono più permissivi 



Gli enzimi sono classificati in base al 
tipo di reazione che catalizzano 



Classificazione	degli	Enzimi	
h"p://www.expasy.org/enzyme	

Nome	raccomandato	e	
nome	sistema7co.	
	
Numero	di	
Classificazione:	
	
Numero	a	qua<ro	cifre	
preceduto	da	EC	
(Enzyme	Commission:	la	
prima	cifra	indica	la	
classe,	la	seconda	la	
so<o-classe,	la	terza	la	
so<o-so<o-classe,	la	
quarta	il	numero	seriale	
dell’enzima	specifico).		


