
9:00-9:30 | Intervento Food Hub

9:30-10:15 DEIMOS GROUP |  Matteo Biasibetti
“Storie di upcycled: innovazione e sostenibilità con Deimos Food Solutions”

10:15-11:00 ALTESIA | Fabrizio Stella
“Foody, soluzioni digitali e di automazione per le aziende alimentari”

11:00-11:30 UNI ROMA TOR VERGATA  | Vincenzo Mazzaracchio
“Dispositivo analitico wearable basato su sensore elettrochimico 
per la rilevazione di antinutrienti negli ortaggi”

11:45-12:30 COMSOL | Daniele Panfiglio, Lorenzo Spicci, 
                                    Margherita Turatello
“Simulazione multifisica: la nuova frontiera dell'ingegneria alimentare”

12:30-13:00 UNIPD | Andrea Rosolen
“Smart Meat – digitalizzazione e AI dalla stalla al prodotto”

14:00-15:00 BANCO ALIMENTARE | Marco Lucchini, Daniela Mazzucchelli
                                                         Giulia Valentini, Niso Randellini
“Solidarietà e innovazione per una sostenibilità nella filiera agroalimentare”

15:00 -15:45 AGREENMENT | Giuseppe Carlucci, ZESPRI | Marco Mastroleo  
“Aumentare la fertilità del suolo: innovazione e servizi ecosistemici” 

16:00-16:30 UNIMI |  Alice Zambelli 
“AGROSUS: strategie agroecologiche per la gestione sostenibile delle infestanti” 
 
16:00-16:30 UNIMI | Filippo Brandolini
“Alberi nei campi: soluzioni naturali per imprese, suolo e ambiente” 

16:30-17:15 CROCCO | Matteo Ceola
“Packaging plastico tra innovazione e normative europee”

17:15-18:00 EUROVO | Chiara Citrà, Emiliano Di Lullo
“Molto più di un uovo: l'innovazione racchiusa nel guscio” 
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9:00-9:30 | Intervento Food Hub

9:30-10:15 NOVAMONT (VERSALIS) |  Anna Ciancolini
“Le soluzioni di Novamont per l'agricoltura: bioprodotti da bioraffineria”

10:15-11:00 AGREEN BIOSOLUTION | Enrico Montanaro  
“OZ.ON Agrioil: un solo prodotto per protezione e biostimolazione residuo zero”

11:00-11:30 PORTO CONTE RICERCHE, STELAR | Roberto Anedda
“Rilassometria NMR: una nuova frontiera per qualità e autenticità
 nel settore lattiero-caseario”

11:00-11:30 MV CONSULTING | Edoardo Guerri
“L'aggiornamento professionale nell'era della digitalizzazione. 
Il caso di Normativa Alimentare”

11:45-12:30 WISESIDE | Pinuccia Zarino
“Dati, tecnologia, intelligenza: soluzioni pratiche per risultati concreti”

12:30-13:00 | FOOD HUB
ChallengEat: accelerare il New Product Development con l'Open Innovation

14:00-14:30 HEMPRO |  Massimiliano D'Imperio
“Baby leaf e microgreens di canapa: nuovi alimenti funzionali e sostenibili”

14:00-15:45 OPERA | Vincenzo Deufemia, Massimo Morelli, Giulia Gafà 
                                   Valeria Borsellino, Nicola Guglielmi
“Prevedere la domanda per ridurre gli sprechi: il progetto OPERA per la filiera olearia”

 15:00-15:30 | DISTRETTO CAMPANIA BIOSCIENCE | Roberta Lauro, 
                                                                                   Alain Lusard
“Agricoltura cellulare in Europa: prospettive e sfide dal progetto APROVALS” 
 
16:00-16:30 OPINION LEADER | Stefano Bertacchi
“Cibo e tecnologia: saperla comunicare è davvero una mission impossible?”

16:30-17:15 CNR | Valeria Guarrasi, 
                    UNIPR | Benedetta Chiancone,  Annalisa Ricci 
“Composti bioattivi da piantine di luppolo in vitro: un’opportunità green”

17:15-18:00 MORATO GROUP | Clara Berdini 
“Alimentazione e benessere nella dieta senza glutine: 
esempio pratico dello sviluppo di un pane fonte di proteine”
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3 ª  G I O R N A T A
9:00-9:30 | Intervento Food Hub

9:30-10:15 LOACKER | Alessandro Schena
“From the Alps to the world: la trasformazione di Loacker tra radici familiari, 
eccellenza R&D e open innovation” 

10:15-11:00 KAMUT ENTERPRISES OF EUROPE | Emanuela Simonetti
“KAMUT®: un progetto di valorizzazione di un antico cereale 
che abbraccia tutta la filiera”

11:00-11:30 CNR-ISSMC | Michele Iafisco
“Dalla scienza dei nanomateriali al campo: nuove strategie per nutrire le piante”

11:45-12:30 LCS GROUP | Roberto Natali  
“Automazione e logistica intelligente: l'efficientamento 
nel mondo del food e packaging”

12:30-13:00 UNIPD | Lorenzo Serva 
“Dal monitoraggio al management: l'allevamento bovino guidato dai modelli digitali”

12:30-13:00 UNITO | Elio Padoan
“Rifiuti organici urbani, sfide e possibilità di riutilizzo in agricoltura”

14:00-15:00 CORIMPEX SERVICE  | Giampaolo Toccoli 
“Applicazioni biotecnologiche nei processi di estrazione e chiarifica 
dei succhi di frutta”
 

15-15:45 TIBER PACK | Manolito Ciabatti, Michele Celestini
“Nicetuck: primo sistema di incartonamento automatico senza colla”

16:00-16:30 OPINION LEADER | Alice Pomiato
“One Health: l'approccio sistemico negli stili di vita (più) sostenibili”
 
16:30-17:15 ALMAVIVA | Luca Pompa,  Sergio Sestili
“AGRIDATAVALUE: Accelerare la trasformazione digitale per lo Smart Farming”

17:15-17:45 UNI TUSCIA | Silvia Proietti
“Il progetto EU-MSCA "Plants crying for microbial help 
in a changing world"”

PAUSA

Azienda
Startup

Università
Ente di ricerca
Opinion leader

Festival 
dell’Innovazione 
Agroalimentare
4a E D I Z I O N E

12 NOVEMBRE 
3 ª G I O R N A T A



4 ª  G I O R N A T A
9:00-9:30 | Intervento Food Hub

9:30-10:15 GRANAROLO | Fabio Beninati
“Scienza e creatività: come trasformare idee in realtà”

10:15-11:00 PACKTIN | Riccardo De Leo
“Valorizzazione dei sottoprodotti agroalimentari - processi 
e applicazioni dell'upcycled food”

11:00-11:30 IRIDRA | Anacleto Rizzo
“Nutrire la terra dal ciclo della vita: la sfida di P2GreeN”

11:45-12:30 ENEA | Jessica Scifo, Rocco Carcione 
“Radiazioni ionizzanti e agroalimentare: soluzioni pratiche
 contro sprechi e contaminazioni”

12:30-13:00 UNIFG | Barbara la Gatta
“Strategie Innovative per la produzione di vini Low 
& Free ALCOHOL sicuri ed ecosostenibili (INNOWINE)” 

14:00-15:00 UNIBO | Teresa Cerchiara, Guiselle Scarponi, 
                                  Giorgia Rossetti, Rita Bagnoli 
“Giovani, formazione e ricerca: motori del cambiamento verso l’uso 
di packaging edibile ed ecosostenibile”

15:00-15:45 ALKELUX | Matteo Poddighe
“Oltre la plastica: il viaggio di un nanopolimero che nasce dagli scarti”

16:00-16:30 CNR- ISPA | Giorgio Gambino
“Viticoltura sostenibile e resiliente: l’innovazione di Shield4Grape”

16:30-17:15 OPINION LEADER | Duccio Travaglini
“Quando il cibo racconta il futuro: sfide, innovazioni e opportunità 
del sistema agroalimentare”

17:15-18:00 | FOOD HUB
R&D&I: Dalla visione alla roadmap concreta
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